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Sjalvplockning ¢ Vaffelbuffé ¢ Ljusstopning
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Halloncafé

Valkomna att fika eller &ta en lattare lunch pa vart Halloncafé
som &r Oppet aret runt. Caféet speglar sésongen. Sommarens
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GardSbUtIk . Hallongarden
% Bodarpsvagen 144
3 237194 Trelleborg
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Mormor och morfars gamla stall har renoverats till gardsbutik.
Aret runt vilkomnar vi er till var butik. Har finns gardens mat- .
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hantverk, val valda P“?dUkter frén a.ndra mathantverkalte.,- ett :,‘ﬁ Tel Gardsbutik ; e o o ) ‘ fluffiga bakverk byts under vinterhalvaret, oktober-april, ut
axplock av presentartiklar och porslin och — eftersom vi alskar W o 070-642 36 00 f e 3 . ST - ; mot varma nygraddade vafflor
barn — leksaker. & . Vellinge y . FY eyl ; : : '
Tel Kerstin 9 b

0706-42 38 68

ale 2 : - \ De dagar vadret ar fint packar vi garna er fika i en kaffe-
s | e N e 1 )| korg och valkomnar er ut i var traddgard. Fram till varen och

Mathantverk

| grdens kok forddlar vi vara bar. Vi skapar prisbelént mathant-
verk som hallonsaft, ett tiotal marmeladsorter, hallonketchup
och andra unika produkter. Hallonen och de andra béren han-
teras varsamt for att bevara den dkta smaken av sommar som
vara bér har.

sommarens varme &r ni valkomna att fika i mormors gamla

honshus. Renoverat och inrett for mysiga fikastunder.
Anga-
vallen

Hos oss &r det alltid hembakat som géller, med hallon i det
mesta och svenska ravaror.

Skanoér/Falsterbo
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Hér finng naget
L
Oppettider 2018 och 2019:
15 januari-mars
Gardsbutik, ons-son 11-17
Halloncafé, ons-sén 11-16
April-september
Gardsbutik, alla dagar 11-18

Halloncafé, alla dagar 11-17 araen

Trelleborg |
Oktober—-december

Gardsbutik, tis-sén 11-18
@hallongarden Halloncafé, tis-sén 11-17

Aret runt fér hela familjen
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hallongarden.com



Vi stolta 6ver var odlin

““och od
att minimera.anvandningen av bekamp-
ningsmedel. Vi-odlar hallbart och hallbar
odling vérnar.l_r-ﬁﬂjbn, manniskan men
ocksa grodan vi odlar. Vi valjer inte mellan
konventionellt och ekologiskt — vi skapar
var egen mix genom att kombinera det
basta av de tva teknikerna. Vi producerar
bar och sparris som man kan njuta av med
gott samvete, stor som liten. Vi samspelar
med ekologin, naturen och djuren i var
omgivning. Vill du veta mer fraga oss
garna eller ga in pa

hallongarden.com

i arbetar proaktivt for ¥

JUNI-JULI

Jordgubbarna d&r sommarens forsta bar.
En efterldangtar nyhet pa Hallongarden
som mestadels plockas genom
sjalvplockningen.
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APRIL primérer &r ett tydligt och val- :
smakande vartecken! Var gréna sparris oAt

kan man njuta redan i mitten pa april. MIDSOMMAR—AUGUSTI <6

Storre delen av sommaren plockar
vi hallon, gardens stolthet. De -~
séljs i gardsbutiken och i bérjan

pa juli 6ppnar ocksa sjalvplock-

ningen av hallon.
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JUNI-AUGUSTI

: Pa var sjalvplockning
i ,‘ plockar ni hallon och
. > andra bér av basta

oppettider och
mogna bar hittar
ni pa var hemsida.
Vi skoérdar hallon,
jordgubbar, krusbar,
vinbar och bjérnbar.

OKTOBER-DECEMBER
OCH SPORTLOVET

Det ar tradition att stopa ljus pa gardarna
pa vintern och den traditionen varnar och
utvecklar vi. Vi héller ljusstopningskurser
bade dagtid, kvallstid och pa hostens
helger. Dessutom har vi drop-in for barn pa
hostlovet, andra helgen i december och pa
sportlovet. Las garna mer om var ljusstépning
och boka direkt hallongarden.com

OKTOBER-APRIL

Doften av nygraddade vafflor méts man
av redan i dorren till Gardsbutiken. Vi
graddar véfflor i olika smak — vanliga,
choklad, saffran och kanel — och till
dessa serveras forstas vara hemgjorda
sylter av basta kvalité. Specialkost? Vi
gor vafflor efter alla mojliga 6nskemal.
Glutenfria, mjélkfria, vegan, sockerfria...

kvalité. Sdsongens
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Hallonsmorthie

2 dl hallon eller andra bér (frysta eller farska)
1 banan

2 dl yoghurt, gérna vaniljyoghurt

1 dl s6tmandel

2 dl dppelmust

matigare? %2 dl havregryn
sotare? 1 msk honung

Mixa slat och njut!

"B4r 4r som rojﬁkydaé;-

medel fir kroppen

Klas Sjoberg, docent och &verldkare




